
18h-21h

Pain artisanal
Tartinade de lentilles, méli-mélo de légumes racines,
concombre sauce yaourt à la menthe et salade verte
+ 3 au choix parmi : 

 Fromage (tome de brebis, maquée de vache et
bûchette épicée de chèvre)
Charcuterie (jambon cru, pâté de campagne et
saucisson)

Pain artisanal
Tartinade de lentilles, méli-mélo de légumes racines,
concombre sauce yaourt à la menthe et salade verte
+ 3 au choix parmi : 

 Fromage (tome de brebis, maquée de vache et
bûchette épicée de chèvre)
Charcuterie (jambon cru, pâté de campagne et
saucisson)

Menu - samediMenu - samedi
12h-16h

Assiette paysanne gourmande ----------------- 12€Assiette paysanne gourmande ----------------- 12€

Frites et mayo maison --------------------------- 4.5€Frites et mayo maison --------------------------- 4.5€

Couscous merguez ou végétarien  ----- 12 € ou 10€Couscous merguez ou végétarien  ----- 12 € ou 10€

Couscous aux légumes de saison accompagné de merguez de
Roivau (ici !)

Couscous aux légumes de saison accompagné de merguez de
Roivau (ici !)



Pain artisanal
Houmous de haricots blancs, tomates-mozza, carpaccio
de courgettes citron basilic et salade verte
+ 3 au choix parmi : 

 Fromage (tome de brebis, maquée de vache et
bûchette épicée de chèvre)

Charcuterie (jambon cru, pâté de campagne et
saucisson)

Pain artisanal
Houmous de haricots blancs, tomates-mozza, carpaccio
de courgettes citron basilic et salade verte
+ 3 au choix parmi : 

 Fromage (tome de brebis, maquée de vache et
bûchette épicée de chèvre)
Charcuterie (jambon cru, pâté de campagne et
saucisson)

Menu - dimancheMenu - dimanche
De 12h à 20h

Assiette paysanne gourmande ----------------- 12€Assiette paysanne gourmande ----------------- 12€

Frites et mayo maison --------------------------- 4.5€Frites et mayo maison --------------------------- 4.5€

Burgers  -------------------------------------------- 8€Burgers  -------------------------------------------- 8€

Burger d’agneau : viande de Roivau (ici !), pain artisanal,
sauce maison (mayo ou ketchup) accompagné de
salade, tomate et oignons frits 
Burger végé : effiloché de pleurotes, pain artisanal et
sauce barbecue maison accompagné de salade et
pickles de légumes

Burger d’agneau : viande de Roivau (ici !), pain artisanal,
sauce maison (mayo ou ketchup) accompagné de
salade, tomate et oignons frits 
Burger végé : effiloché de pleurotes, pain artisanal et
sauce barbecue maison accompagné de salade et
pickles de légumes


